“FIERA DEL CAPO LANUTO”
CASCIA
1- 2 APRILE 2017

Una prima edizione nata dall’unione con la Sardegna, i cui pastori doneranno ai pastori di Cascia 1000 pecore, per l’evento “SA PARADURA”, in un’atmosfera straordinaria di fusione tra usanze, culture, musiche, saperi e sapori.
Un evento unico caratterizzato da un tuffo nella tradizione più vera del nostro territorio, nel mondo agropastorale e agroalimentare e nella nostra preziosa storia.


Programma:
Sabato 1 Aprile 2017
Ore 9,00 – Piazzale Papa Leone XIII
Apertura stand, esibizione itinerante di gruppi folkloristici
Ore 10.30 – Laboratorio didattico “Il Latte e i suoi derivati”
Ore 12.00 – Loc. villa Adele
Arrivo delle pecore donate dai pastori sardi
Dalle ore 16.00 – Esibizione itinerante per le vie della città di gruppi  folkloristici Umbri e Sardi, organetti in festa, stornellatori
Ore 15.30 – Loc. villa Adele
Inaugurazione della fiera alla presenza delle autorità, sfilata di gruppi folkloristici
Dalle ore 19.30 alle ore 22.00 – Piazzale S. Francesco
“Cascia a tavola” degustazione gratuita di prodotti tipici
Dalle ore 21.00 alle ore 24.00 – Piazzale Papa Leone XIII – Degustazione gratuita “Lo vinu de lu pecoraru e li dorci de lu biscinu” con tanta musica e divertimento

Domenica 2 Aprile 2017
Ore 9.00 – Piazzale Papa Leone XIII
Apertura stand e saluto alla città dal gruppo tamburini medioevali di Cascia Esibizione itinerante per le vie della città di gruppi folkloristici Umbri e Sardi,  organetti in festa, stornellatori
Ore 11.30 – Sagrato della Basilica di Santa Rita
Benedizione dei gruppi folkloristici 
Ore 13.00 – Piazzale Papa Leone XIII
Pranzo alla popolazione con prodotti  tipici Sardi 
Ore 15.30 – Loc. villa Adele
Transumanza delle pecore verso Piazzale Papa leone XIII, con la partecipazione di gruppi folk
Ore 16.00 – Piazzale Papa Leone XIII
“SA PARADURA”
Ore 18.00 – Concerto del gruppo ISTENTALES, Coro Amici del Folklore (Nuoro), Tenore Unta Vona (Orgosolo), MamuthonesAntigos (Samugheo), Francesca Lai, Maschere S’Urtzu (Sadali). Presenta Giuliano Marongiu. 


